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1956年、東京都出身。24歳で単身フランスに渡り25歳で三ツ星レストランの最高峰「トゥールダルジャ
ン」に入社。26歳でソース担当のシェフに抜擢され、その後、副料理長を経て1987年トゥールダルジャン
東京店出店と共に日本に帰国。パリと日本で技術の研鑽を重ね、1993年には神楽坂に「ラトゥーエル」を
オープンし独立。1999年千駄ヶ谷にベーカリーレストラン「ブルトン」をオープン。2006年には銀座交詢
ビルにて「銀座ラ・トゥール」をオープン。5年連続「ミシュランガイド」の星を獲得。
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Dinner Menu
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Chef .Shimizu
Chef .Shimizu
Chef .Shimizu
Chef .Shimizu

コース料理には
地元企業の食材を
使用しています
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３０名様
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くもづホテル＆コンファレンス
〒514-0303 三重県津市雲出長常町626-10
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本
格
フ
レ
ン
チ
が
楽
し
め
る
特
別
な
デ
ィ
ナ
ー
イ
ベ
ン
ト
。

お
食
事
の
後
に
は
清
水
シ
ェ
フ
の
お
話
と
ク
イ
ズ
大
会
を
開
催
！

優
勝
者
に
は
素
敵
な
景
品
も
ご
用
意
し
て
い
ま
す
。
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とってもおトクにフレンチの
フルコースをお楽しみいただけます

原価率80％！

メ
イ
ン
の
肉
料
理
は

清
水
シ
ェ
フ
が
皆
様
の

目
の
前
で
仕
上
げ
ま
す
！

公式ホームページ


